Det finns alltid plats for en sista njutning.
Il Puntos desserter férvandlar den sista smaken till det sotaste minnet av upplevelsen.

TIRAMISU CLASSICO

med mascarponekrdm, espresso och osétad kakao

Den italienska finalen som alla kan enas om.

Savoiardi, mascarpone, 4gg, socker, espresso, osdtad kakao och amarettolikor.
Innehéller en liten méngd alkohol. - 98

CREME BROLEE alla VANIGLIA
len vaniljkrdm med ett tunt lager karamelliserat socker
En krispig yta, ett sammetslent inre och njutningen i det enkla som gjorts riktigt bra.

A crisp surface, a velvety heart and the pleasure of simple things done well.
Gradde, dggulor, socker och vanilj. - 98

WARM PISTACHIO FONDANT
med varm kdrna och amarettoglass

Varm pistage och amaretto: ren italiensk njutning.
Pistage, smor, dgg, socker, mjol och amarettoglass. - 98

ITALIAN AFFOGATO
med espresso eller limoncello

En sista sked, en sista klunk och all ltaliens sétma.
Glass, espresso eller limoncello. - 98



